SUPPEN

{ Dal Shorba~ rote Linsen, gerdsteter
Kreuzkimmel, frische Zitrone, exotisches
grilnes Gemdise ! .. ... ... ... ... . ... ... 5.9 }

{ Tomaten-Consommé~ Kurkuma,
Ingwer, frische Korianderwurzel
und ganzer Koriander=. .. ... ... ... ... .. 5.9 }

{ Hahnchen-Consommé~ Kurkuma, Mais,
Hahnchenstlcke und schwarzer Pfefferie. ... 6.9 }

{ Fisch-Consommé~ Kurkuma, einen Hauch von
Litrone, Korianderwurzel, gerdsteter Kreuzkimmel
und schwarzer Pfefferiest . ... ... ... ... .. .. 7.9 }

SALATE

{ Gemischter Salat~ Eisbergsalat, Lollo Rosso,
Rucola, Chicoree, Karotten, Cherrytomaten 9.9}

{ Tofu Tikka Salat~ gemischter Salat,
Tomaten, Cherrytomaten, ein Hauch
von grinen Chilischoten = . ... ... ... .. .. 13.9 }

{ Chicken Tikka Salat~ gemischter Salat,
mariniertes Hahnchen aus dem Tandoori....15.9 }

{ Knoblauch Gambas Salat~ Haussalat,
marinierte Gambas . .. ... 19.9 }

{ Steam Chicken Salat~ gemischter Salat,
geddmpftes Hahnchen, schwarzer Sesam....17.9 }

{ Dressings: Honig-Senf : Balsamico :
Joghurt-Dressing }

VEGAN VEGGIE FISCH SCHALENTIERE



VORSPEISEN TANDOOR

{ Alle Starter-Grillgerichte werden mit
Krautsalat und dazu passender Sauce serviert. }

{ Paneer oder Tofu Tikka~ mariniert
mit Tandoori-Marinade ~ . ... ... ... . .. ... 12.9 }

{ Chicken Tikka~ Hahnchenfilet mariniert
mit Joghurt und Gewlirzen ......... ... ... 12.9 }

{ Murg Tikka Kali Mirch~ Héhnchenfilet,
mariniert mit Quark, schwarzer Pfeffer, Kase
und Cashewkernen. . ... ... ... ... .. ... ... 12.9 }

{ Tandoori King Prawn~ Garnelen mariniert
mit aromatischem Gewlrzjoghurt und
Bockshornklee . . ... ... ... 14.9 }

{ Tandoori Lamm Tikka~ Lammstiicke mariniert
mit hausgemachter Tandoori-Marinade ... .. 14.9 }

{ Norwegischer Lachs Tikka~ mariniert
mit hausgemachter Tandoori-Marinade,
Senfdl und Bockshornklee .............. 15.9 }

VEGETARISCHE VORSPEISEN

{ Papadam~ knusprige Chips aus

Kichererbsenmehl e . . . . ... .. .. .. 1.9 }
{ Samosa~ 2 Stiick gefiillte Teigtaschen

mit Kartoffeln, Erbsen 5 ... .. ... ... 6.9 }
{ Mix Pakoras~ mariniertes Gemiise im Teigmantel
aus Kichererbsenmehl, frittiert B8 8.9 )
{ Alu Tikki~ Kartoffelfrikadelle ' . ... .. ... 6.5 }

{ Sweet Potato Chaat~ SiBkartoffel
mit Tamarinde, Sonnenblumenkerne
und Chat Masala ‘o .. .. .. ... ... 11.9 }

{ Manchurian~ Gemise-WeiBkohl-Bdllchen
|
in pikanter Sauce = 12.9 }



HAUPTSPEISEN TANDOOR

{ Alle Starter-Grillgerichte werden mit
Krautsalat und dazu passender Sauce serviert. }

{ Paneer oder Tofu Tikka~ mariniert
mit Tandoori-Marinade = . ... ... ... ... ... 23.5 }

{ Chicken Tikka~ Hahnchenbrustfilet
mariniert mit Joghurt und Gewirzen ... .. .. 23.5 }

{ Murg Tikka Kali Mirch~ Hahnchenbrustfilet
mariniert mit Quark, schwarzem Pfeffer, Kdse
und Cashewkernen ...... ... ... .. ... ..., 23.5 }

{ Tandoori King Prawn~ Garnelen mariniert
mit aromatischem Gewirzjoghurt und
Bockshornklee vt ... 26.5 }

{ Tandoori Lamm Tikka~ Lammsticke mariniert
mit hausgemachter Tandoori-Marinade ... .. 26.5 }

{ Norwegischer Lachs Tikka~ mariniert
mit hausgemachter Tandoori-Marinade,

Senfdl und Bockshornklee 554, . . ... ... ... .. 27.5 }
RAITA { Beilage }
Garlic Raita~ Joghurt, Knoblauch, Salz ... 2.9}

Cucumber Raita~ Joghurt, Gurken, Salz
und gerosteter Kreuzkimmel 22 .0 ... .. 3.9}

Boondi Raita~ mit Kischerbsenteig Kdrner/Z2 4.9 }

TRADITIONELLES
INDISCHES BROT

{ Plain Naan~ Brot aus raffiniertem Mehl und
Joghurt im Tandoor gebacken 28 .. ... ... . .. 2.9}

{ Butter Naan~ Brot aus raffiniertem Mehl und
Butter im Tandoor gebacken. . ... .. ... . .. 3.5}

{ Garlic Naan~ Brot im Tandoor gebacken
mit Knoblauch 2. . ... . ... ... ... ... ... 4.5}

{ Chapati (Vollkornnaan)~ traditionelles
Vollkornbrot e .o 3.5}

{ Lachha Paratha~ mehrschichtiges Weizenbrot im
Tandoor gebacken e ... ... ... 4.5}

{ Pudina Paratha~ Weizen-Minz-Brot im Tandoor
gebacken 28 4.5}

{ Kulcha Bread~ gefiilltes Brot
mit Kartoffeln und HittenkdselZd . ... ... ... . 5.5}



HAUPTGANGE VEGETARISCH

{ Diese Gerichte werden mit
Basmati-Reis serviert }

{ Dal Makhan~ schwarzes Linsencurry mit Sahne,
Butter, Tomaten und grinem Kardamom 189 }

{ Yellow Dal Tardka~ gelbe Linsen, gehackte
Iwiebeln, gehackte Tomaten, Gewirze, frischer
Koriander und ein Hauch von Zitronels. . . . 16.9 }

{ Chana Masala~ weiBe Kichererbsen gekocht,
gehackte Zwiebeln, Tomatensauce e . ... ... 17.9 }

{ Paneer oder Tofu Tikka Masala~ gergsteter,
hausgemachter Hittenkdse in Masala-Sauce
gekocht/Zd. . 21.5 }

{ Indo-China Chilli Paneer oder Tofu~ Paprika,
lwiebeln, Garlic mit Chilli—Sojasauce% ..... 21.5 }

{ Palak Paneer~ hausgemachter Hittenkdse mit
Rahmspinat und aromatisierten Gewirzen/. 19.9 }

{ Karai Paneer~ gerdsteter Hittenkdse, Zwiebeln,
Tomatensauce und Paprikarfj ............. 21.5 }

{ Tofu Karai~ gerdsteter Tofu, Zwiebeln,
N
Tomatensauce mit Paprikah .............. 19.9 }

{ Shahi Paneer~ frische Tomaten-Cashew-
Sauce, gerdsteter Hittenkdse, Butter und
Bockshornklee X . . . . .. 19.9 }

{ Mango Vegetable~ Currysauce mit Mango,
Gemise, Cashew und Kardamom i ... 18.9 }

{ Vegetable Korma~ Gemiise-Curry,
einem Hauch von grinen Chilischoten,
N
Kokosnuss, Cashewkerne, Kardamomh ..... 17.9 }

{ Dum Aloo Kashmiri~ traditionelles Kashmiri-
Kartoffel-Curry, einem Hauch von Kashmiri-
Chilischoten, Zwiebeln, Tomatensauce 199 }

{ Malai Kofta~ Hiittenkadse-Kartoffel-Teigtasche,
getrocknete Nisse, Sahne, Zwiebeln,
Tomatensauce mit milden Gewirzenlid . 19.9 }



FLEISCHGERICHTE

{ Diese Gerichte werden mit
Basmati-Reis serviert.
Naanbrot gegen Aufpreis. }

{ Butter Chicken~ kompletter Geschmack
von Butter Hahnchen, frische Tomaten, Cashew,
Butter, Sahne und Kardamom.............. 19.9 }

{ Chicken Korma~ Kombination aus Hahnchen,
Cashew und goldenen Rosinen, cremige scharfe
SAUCE .o 19.9 }

{ Chicken Tikka Masala~ Tandoori gegrilltes
Hahnchen, gehackte Zwiebeln, Tomatensauce
und frischer Koriander......... ... ... .. ... 22.5 }

{ Mango Chicken~ gekochtes Hahnchen
mit aromatischen Gewiirzen, Zwiebeln,
Cashew und Sauce mit Mango .......... ... 21.5 }

{ Chicken Jalfrezy~ pikante Hahnchenbrust
gekocht mit Zwiebeln, Tomatensauce und
Capsicum ... .. .. .. ... 21.5 }

{ Chicken Nilgiri~ gekochtes Hahnchen
mit Spinat, Minze, frischem Kariander,
grinem Chili und Kokosnuss .............. 22.5 }

{ Lamb Nilgiri~ Lamm gekocht mit Spinat,
Minze, frischem Koriander, grinem Chili
und Kokosnuss. ........... .. ... ... ... .. 23.5}

{ Lamb Curry~ Tandoori gegrilltes Lamm,
gehackte Zwiebeln, Tomatensauce
und frischer Koriander................... 23.5 }

{ Jhinga Malai Curry~ Garnele gekocht mit
Zwiebeln, Cashew, Kokosnuss, Sahne und
Kardamom @ . ... 26.9 }

{ Kalkutta Fish Curry~ Fisch gekocht mit
/wiebeln, Tomaten, Kokosnuss, Tamarind
und Kurkuma B8 26.9 }

S



REIS GERICHTE

{ Chicken Biryani~ Hahnchen und Basmati-Reis
gekocht, mit aromatischen Gewiirzen, pikant 19.9 }

{ Lamm Biryani~ mariniertes Lamm
und Basmati-Reis gekocht, mit aromatischen
edlen Gewiirzen, pikant ......... ... ... . .. 21.5 }

{ Gemiise Pulao~ gemischtes Gemise
und Basmati-Reis gekocht, mit aromatischen
Gewlrzenle . . ... 17.9 }

{ Khumb Pulao~ gemischte Pilze und Basmati-Reis
gekocht, mit aromatischen Gewilrzenle. .. .. 18.9 }

{ Brown Rice Khichadi~ brauner Reis mit roten
und gelben Linsen gekocht, mit gerdstetem

Kreuzkimmel und Knoblauch’s .. . . ... 15.9 }
{ Steamed Rice~ gedédmpfter Reis .. ....... . 3.9}
DESSERTS
{ Low Calories Sweets~ Quark, Honig, Kardamom,
Safran und frische Frichtelsd. . .. .. .. .. .. 6.5 }
{ Mango Cream-oo . ... 6.5 }

{ Gulab Jamun~ frittierte Teigbdllchen
in Zuckersirupﬁ ......................... 6.5}

{ Phirni~ gemahlener Reis, Kardamom,
Safran, Jaggeryﬁ ....................... 6.5 }

{ Rasmalai~ gekochte KéseklGBe in Zuckersirup,
getaucht in Kardemom-Rahm und mit Safran,
Nissen und trockenen Frichten garniertﬁ ..1.5}

LASSI

{ indisches Joghurtgetrank }

{ Salz Lassi~ indisches Joghurtgetrank
mit Salz, Pfeffer und KreukummeIE ....... 5.5 }

{ Mango Lassi~ indisches Joghurtgetrank
mit Mangoﬁ ............................ 5.9 }



